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Horkovzdusna fritéza V I S —I— A
eta 0168

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu s pokladnim
dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim obsahem obalu dobfe uschovejte.

|. BEZPECNOSTNI UPOZORNENI JAN

— Pfed prvnim uvedenim do provozu si pozorné prec¢téte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a navod si uschovejte pro pozdéjsi pouziti.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém $titku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce. Vidlici
napajeciho pfivodu je nutné pfipojit do spravné zapojené a uzemnéné zasuvky dle CSN!
- Tento spotiebi€ nesméji pouzivat déti ve véku od 0 do 8 let. Tento

spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starSi, pokud jsou
trvale pod dozorem. Tento spotfebi¢ mohou pouZivat osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem
nebo byly pou€eny o pouzivani spotfebi¢e bezpecnym zplsobem
a rozumi pfipadnym nebezpedim. Cisténi a udrzbu provadénou
uzivatelem nesméji provadét déti pokud nejsou starsi 8 let a pod
dozorem. Déti mladsi 8 let se musi drZzet mimo dosah spotifebice
a jeho pfivodu.

- Pfed vyménou pfislusenstvi nebo pristupnych ¢asti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pfed cisténim nebo
udrzbou a po skonceni prace spotiebi€ vypnéte a odpojte od el.
sité vytaZzenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- JestliZze je napajeci pfivod tohoto spotfebice poskozen, musi byt
nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku nebezpecné
situace.

- Nikdy spotfebi¢ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napéjeci pfivod
nebo vidlici, pokud nepracuje spravné nebo upadl na zem a poskodil
se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste spotfebi¢ do
odborného servisu k provéfeni jeho bezpecnosti a spravné funkce.

-POZOR: Spotfebi¢ neni urCen pro €innost prostfednictvim vnéjsiho
Casoveho spinace, dalkového ovladani nebo jakékoli jiné soucasti,
ktera spina spotfebi¢ automaticky, protoze existuje nebezpeci
vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi€ zakryt nebo nespravné
umistén v okamziku uvedeni spotfebi€e do €innosti.

-POZOR: Plast spotfebiCe a jeji vnitfni sou€asti jsou pfi provozu
a do jejich vychladnuti horké! K manipulaci pouzivejte ochranné
pomucky (jako napf. rukavice). V pfipadé manipulace s vnitfnimi
¢astmi (napf. nadoba) vycCkejte na jejich zchladnuti.
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- VZdy odpojte spotiebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru.

— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci pfivod!

— Vyrobek je uren pouze pro pouziti v doméacnostech a pro podobné ucely (v obchodech,
kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich,
v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro komeréni pouziti!

— Je-li spotfebi€ v €innosti, zabrante v kontaktu s nim domacim zvifatim, rostlinam a hmyzu.

— Spotiebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu fritovani.

— Fritézu pouzivejte pouze na mistech, kde nehrozi jeji pfevrhnuti a v dostate¢né
vzdalenosti od hoflavych pfedmétd (napf. zaclony, zavésy, drevo atd.), tepelnych zdroja
(napf. kamna, el./plynovy sporak atd.) a vihkych povrchil (dfezy, umyvadla atd.).

— Neumistujte spotfebi¢ na nestabilni, kfehké a hoflavé podklady (napf. sklenéné, papirové
plastové, dfevéné—lakované desky a rizné tkaniny/ubrusy).

— Neumistujte horkou nadobu do blizkosti hoflavych latek nebo pfedmétl (napf. na dfevény
stll, lakovanou plochu ani jiny druh citlivého povrchu), ktery se maze teplem poskodit.

— Fritézu nikdy neponofujte (ani ¢aste€né) do vody a nemyjte pod tekouci vodou!

— Nedotykejte se pfi fritovani mist, kde vystupuje para/hory vzduch, hrozi nebezpeci
popaleni a opareni. Dejte také pozor na horkou paru vystupujici po vysunuti nadoby!

— Pred pfipojenim k elektrické zasuvce musi byt fritéza spravné sestavena. Fritézu také
nikdy nezapinejte bez nadoby (koSe). Nepouzivejte toto drzadlo k pfenaseni spotiebice.

— Do fritézy nenalévejte zadné tekutiny, ani fritovaci olej! Fritovani probiha pomoci
cirkulace horkého vzduchu.

— V8echny pfipravované suroviny se musi nachazet pouze ve fritovaci nadobé, zamezte
jejich kontaktu s topnou spiralou.

— Béhem provozu nikdy nezakryvejte vstupni a vystupni ventilaéni otvory!

— Spotiebi¢ neumistujte proti sténé nebo jinym spotiebiclim. Ponechejte alespori 20—-30 cm
volného mista okolo a nad spotfebicem.

— Pokud spozorujete kouf vychazejici ze spotiebice, okamzité spotfebi¢ odpojte
z el. zasuvky, vyvétrejte a po ustaleni emisi koufe odstrarite pficinu (jsou-li zdrojem
pfipravované suroviny).

— Spotiebi¢ potfebuje po rozehrati pfiblizné 30 min. na ochlazeni a bezpe¢nou manipulaci
a cisténi.

— PFi vysunovani nadoby pomoci rukojeti postupujte opatrné a télo fritézy druhou rukou
pridrzujte.

— Fritéza (topné téleso) je vybavena tepelnou ochranou proti prehfati.

— Napajeci pfivod nesmi byt poskozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym plamenem
a nesmi se ponofit do vody. Nikdy jej nepokladejte na horké plochy, ani jej nenechavejte
viset pfes okraj stolu nebo pracovni desky. Zavadénim nebo zatahanim za pfivod napf.
détmi mlze dojit k pfevrzeni ¢i staZeni fritézy a nasledné k vaznému popaleni!

— V pfipadé potfeby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen
a vyhovoval plathym normam.

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze s originalnim pfisluSenstvim od vyrobce.

— Spotiebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel, nez pro ktery je uren a popsan
v tomto navodu!

— Pripadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech nebo vyrobku, jsou
pfeloZeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.
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— Vyrobce neodpovida za Skody zplsobené nespravnym pouzivanim spotrebice
a prislusenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, popaleni, opareni, pozar)
a neni odpovédny ze zaruky za spotfebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych
bezpeénostnich upozornéni.

ll. POPIS SPOTREBICE (obr. 1
A — télo fritézy

A1 — odkapni rost A7 — regulaéni kotou¢ nastaveni
A2 — fritovaci nadoba na suroviny teploty (160 — 220 °C)

A3 — drzadlo A8 — kontrolka provozu

A4 — vystup vzduchu A9 — kontrolka nahfivani

A5 — napajeci kabel A10 — prazor

A6 — regulacni kotou€ (vypinac/€asovac 0 — 30 min. / Zapnuto)

lIl. POKYNY K POUZITI

Odstrante veskery obalovy material a vyjméte fritézu s pfislusenstvim. Z fritézy odstrante
vS§echny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim umyjte
¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v horké vodé s pfidavkem saponatu, dikladné
oplachnéte Cistou vodou a vytiete do sucha, pfipadné nechte oschnout. Pfi prvnim
zapnuti se muZe objevit kratké a mirné zakoureni nebo zapach, tato skuteénost neni
zavadou a neni divodem k reklamaci spotfebice.

Sestaveni jednotlivych dilt

PFi sestaveni fritézy postupujte podle obr. 1. Fritovaci nadobu A2 mirnym tahem vyjméte
z téla fritézy A. Vlozte odkapni rost A1. Opa¢nym zplsobem sestavenou nadobu pak
zasunte zpét do téla fritézy.

Regulaéni kotou¢ ¢asovace A6 @ “— Ize pouzivat ve 2 rezimech a slouzi zarover jako
vypinac.

a) automaticky méd ,0 — 30¢

Nastavte pozadovany ¢as ohfevu v rozsahu cca 3 — 30 min. Jakmile asovac dosahne

hodnoty OFF (zazni se zvukova signalizace) a fritéza se vypne. V pfipadé pozadavku

na manualni vypnuti kotou¢em otoc¢te na hodnotu OFF manualné (proti sméru chodu

hodinovych rucicek). Pokud dokongite pfipravu v pribéhu odpoétu Casovace, vzdy jej

nasledné nastavte do pozice OFF (vypnuto) manualné.

b) méd nepretrzitého chodu ,Zapnuto®

Pfi tomto reZimu nastaveni neni ohfev €asové omezen. Je vhodny pro pfipravu potravin,
které je nutné udrzovat v urcité teploté déle nez 30 minut Méd nastavite oto¢enim
regulatoru proti sméru hodinovych rucicek do polohy 1 .

Regulacni kotou¢ nastaveni teploty A7 ,, [3 — nastavte pozadovanou teplotu 160-220 °C
(informaci o pozadované teploté ziskate na etiketé potraviny nebo v tabulce tohoto navodu).
Po skoné&eni pfipravy otocte regulaénim kotou¢em vzdy do pozice MIN.

Fritovani
Umistéte sestavenou fritézu na rovny povrch (napf. kuchyrisky stdl) ve vySce minimalné
85 cm, mimo dosah déti.
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Nadobu na suroviny naplrite pozadovanymi surovinami (respektujte maximalni mnozstvi {j.
1/2 objemu nadoby) a celou fritézu fadné sestavte. Vidlici napajeciho pfivodu A5 pfipojte

k elektrické siti. Aktivni funkci fritézy (Casovace) signalizuje svit kontrolky A8. Jakmile je
nastavena teplota dosazena, kontrolka A9 se rozsviti. Po uplynuti nastaveného ¢asu se
spotfebi¢ automaticky vypne (zazni se zvukova signalizace). Po ukonéeni pfipravy pomoci
drzadla opatrné vysurite nddobu A2 se surovinami a nechejte chvili zchladnout. V zavislosti
na charakteru pfipravovanych surovin po vychladnuti vylejte pfipadné tekutiny z fritovaci
nadoby A2.

Vnitini prostor je v prabéhu funkce osvétleny a je mozné teplotu i ¢as ménit. Ukonceni
funkce je doprovazeno zvukovou signalizaci. Dojde k vypnuti topného télesa.

Pfed konzumaci zkontrolujte dostate¢né tepelné zpracovani pokrmu. Pokud pfipravované
pokrmy nejsou dostate¢né usmazené / upecené, v pfipravé pokracujte.

Doporucena teplota a ¢as pfi riiznych menu jsou nasledujici:

lkona Surovina Teplota (°C) Cas (min.) Dalsi info
G/ | Kotleta 220 15-20
N Hranolky
ZI$% | (zmrazené) 220 15-20
@ Kolac 160 15-20 Existuji urcité rozdily ve stejnych
\ Kufeci druzich ingredienci a chut kazdého
8:74 palicky 220 20-25 uZivatele se mize lisit.
Tabulka slouzi pouze pro
@ Ryba 180 20-25 referenéni Gcely.
Cas a teplotu pfipravy mizete
\:,'z\ Steak 200 10-15 upravit podle sebe.
~€>
=Cn | Zelenina 160 15-25
S
Kufeci
SN 220 13- 20
4 Poznamka )
Nékteré suroviny je vhodné béhem ohfevu promichat &i protfepat. Zaroveri
neotacejte Ci pfiliS nenahybejte pfi protfepavani nadobu, mize obsahovat

\_ horkou tekutinu. J

Nasleduijici tipy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci. Jejich u¢elem neni
poskytnout navod, ale ukézat moznosti riizného zpracovani potravin. Casy zpracovani
potravin se pohybuji v jednotkach minut a maji pouze informativni charakter - vzdy zalezi
na mnoha faktorech, od velikosti surovin, pfes pfipravované mnozstvi a zplisob umisténi,
az po jejich kvalitu a vychozi teplotu.
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MIN-MAX Cas Teplota Protiepat v
mnozstvi (g) (min.) (°C) prabéhu?

Potravina Dalsi info

Brambory a hranolky

Tenké hranolky 400 15-20 220 ano (1-4x) -
Tlusté hranolky 400 18-25 220 ano (1-4x) -
Grat. brambory 500 20-25 200 ano (1-2x) -
Maso
Steak 100-600 10-20 200 - otocte
Veprové kotlety 100-600 10-15 220 - otocte
Hamburger 100-600 10-15 180 - -
Klobasky 100-600 13-15 200 - -
Kureci stehno 100-600 20-25 220 - otocte
Kufeci prsa 100-600 13-20 200 - otocte
Ryby 100-600 15-20 180 - -
Svacinka
nMursztekr;/é kurec 100-600 6-10 200 ano polotovar
Mrazené rybi prsty 100-500 6-10 200 - polotovar
Syr 100-500 8-10 180 - polotovar
PInéna zelenina 100-500 10 160 - -
Peceni
Dort 400 20-25 160 - pouZilte
Kola¢ (Quiche) 500 20-30 180 - formu /
Muffiny 400 15-18 200 - nadobu na
R0zné sladkosti 500 20 160 - pecent
Tipy

— Pro co nejlepsi vysledek doporu¢ujeme pokrmy z masa a drdbeze, jednou nebo
dvakrat béhem pfipravy protfepat/promichat, tak aby na horni strané nezasychaly, byly
rovhomérné propecené a kfupavé. Muzete obratit také jidla jako je steak, kufeci stehno,
aby bylo zajisténo rovnhomérné zhnédnuti a propeceni. Protfepani/promichani vétsinou
vyzaduji menSi jidla, ktera jsou naskladana, jako jsou hranolky nebo nugety.

— MenS8i ¢asti surovin vyZaduji obvykle kratsi dobu pfipravy. Vétsi €asti naopak dobu delSi.

— Stejné tak mensi mnozstvi surovin vyzaduje krat$i dobu pfipravy a naopak vétSi mnozstvi
zpravidla dobu delsi.

— Nékteré druhy surovin muzete polét trochou oleje pro jejich kfupavéjsi vysledek.

— Nepfipravujte velmi tu¢né suroviny (napf. tu¢né maso).

— Optimalni mnozstvi pro pfipravu kifupavych hranolek by nemélo pfekrogit 400 g.

— V pfipadé potfeby Ize do nadoby vlozZit i formu na peceni dortik(, kolackd apod.

— Fritézu muzete pouzit také k opétovnému ohfevu hotovych surovin.
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Pred kazdou udrzbou odpojte spotiebi¢ od elektrické sité vytazenim vidlice napajeciho

privodu z el. zasuvky a nechte vychladnout! Vnéjsi plast utfete vihkym hadfikem. Po
kazdém pouziti otfete vnéjsi plochy mékkym vihkym hadfikem. Nepouzivejte drsné

a agresivni Cistici prostfedky a kovové nastroje, které by mohly b&éhem gisténi povrch
poSkrabat. Nadobu a rost umyjte v horké vodé s Cisticim prostfedkem, nasledné oplachnéte
¢istou vodou a nechte dostate¢né oschnout (mlzete pouzit my¢ku nadobi). V pfipadé
potfeby Ize na tyto dily pouzit Setrné odmastovaci prostfedky. Vnitfek zakladny fritézy
opatrné vytfete vihkym hadfikem, nebo neabrazivni €istici houbickou. V pfipadé potfeby
odstrarite zbytky necistot z topného télesa Cisticim kartackem. Vylisky z plastu nikdy nesuste
nad zdrojem tepla (napf. kamna, el/plynovy sporak). Normaini je, Zze v prubéhu ¢asu se
barva povrchu méni. Tato zména ale Zadnym zpusobem neméni vlastnosti povrchu a neni
davodem k reklamaci spotfebice! Napajeci pfivod A5 otfete hadfikem. Spotfebi€ skladujte
fadné ocistény na suchém, bezprasném misté mimo dosah déti a nesvépravnych osob.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo Gdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitfnich
casti spotiebice, musi provést odborny servis! Nedodrzenim pokynua vyrobce zanika
pravo na opravu!

Pfipadné dalSi informace o spotfebici a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

V. RESENi PROBLEMU

Problém PFi¢ina Reseni
Fritéza Neni pfijpojeny napajeci kabel Pfipojte kabel
nefunguje Neni nastaveny ¢asovacé Nastavte ¢asovacl
S . Velké mnozstvi surovin Vlozte mensi mnozstvi surovin, ty
uroviny v nadobé pak budou rovnomérnéji zpracovany
nejsou
dostaéné Nastavena teplota je nizka Zvyste teplotu
zpracované

Doba pfipravy je nizka

Zvyste dobu pfipravy

Suroviny jsou

Nékteré suroviny je potfeba

zpracované v prubéhu pfipravy Protfepejte / promichejte suroviny
nerovhomérné | (napf. v poloviné) protfepat
Bily kouf produkuje zahfaty olej,

" Plioravuiete mastné surovin ktery je pfitomen ve vy§§im mnozstvi
Zfritzy pravuy Y pravé u mastnych surovin. Toto viak
‘g"?az' bily neovlivni chod ani vysledek fritézy

u

Nadoba obsahuje zbytky Ujistéte se, ze po kazdém pouziti
mastnoty z pfedchozich pfiprav [nadoby fadné umyjete

Suroviny Ujistéte se, ze suroviny dostate¢né

rz]ejrzzzvzoni KFfupavost ovliviiuje vice faktord, usuSite pred pfidanim oleje

P L zejména mnozZstvi oleje a vody | Brambory nakrajejte na mensi Casti
dostate¢né
kfupavé Pfidejte trochu vice oleje
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VI. EKOLOGIE Ja¥s P

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na v8ech ¢astech vytistény znaky materiald pouzitych na
vyrobu baleni, komponentu a pfisluSenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v prdvodni dokumentaci znamenaji, ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole€¢né s komunalnim odpadem. Za ucelem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUZete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadl na Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace odpadu. Dal$i podrobnosti si
tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty. Pokud
ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po odpojeni napajeciho
privodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi¢ tak bude nepouzitelny.

VII. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
PFikon (W) uveden na typovém Stitku vyrobku
Hmotnost cca (kg) 3,5

Spotfebi¢ tfidy ochrany I

Rozméry cca (D x H x V) (mm) 265 x 330 x 272

Pfikon ve vypnutém stavu je 0,00 W

Zmeéna technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem.

UPOZORNENI A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALECH NEBO V NAVODU

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouziti v domacnosti. DO NOT IMMERSE IN
WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponorovat do vody nebo jinych tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG
IS NOT A TOY. Nebezpeci uduseni. NepouZivejte tento sacek

v kolébkach, postylkach, kocarcich nebo détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo
dosah déti. Sacek neni na hrani.

Symbol A znamena UPOZORNENI. [@] - Ctéte navod k obsluze

UPOZORNENI: HORKY POVRCH
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Teplovzdusna fritéza
ota 0168 VISTA

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zékaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si vefmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu
s dokladom o predaiji a podfa moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim obalu dobre

uschovaijte.

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A

— Pred prvym uvedenim do prevadzky si pozorne precitajte navod na obsluhu, prezrite
si obrazky a navod si uschovajte na skorSie pouzitie.

— Skontrolujte, &i udaj na typovom S&titku zodpoveda napatiu vo vasej elektrickej zasuvke.
Vidlicu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky podla STN!

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevytahujte ju
z nej mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

— Vyrobok je uréeny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskéch, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaistujucich noclah s rafajkami)! Nie je uréeny pre komeréné pouzitie!

— Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starSie
pokial su pod dozorom alebo boli pouené o pouzivani tohto
spotrebi¢a bezpecnym spbésobom a porozumeli pripadnym
nebezpecenstvam. Deti si so spotrebicom nesmu hrat.

Cistenie a udrzbu vykonavanu uzivatefom nesmu vykonavat' deti,
ak nejsu starsi ako 8 let a pod dozorom. Déti mladSie 8 let sa
musia drzat mimo dosah spotfebi¢a a privodu. Spotrebie nesmu
pouzivat deti vo veku od 0 do 8 rokov.

— Spotrebi¢e mbézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi Ci
mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti
a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli pou¢ené o pouzivani
spotrebi€a bezpecnym spbésobom a rozumeju pripadnému
nebezpecenstvu. Deti si so spotrebiCom nesmu hrat.

— Nikdy nepouzivajte spotrebi€, ak ma poskodeny napajaci privod alebo
vidlicu, ak spravne nepracuje, spadol na zem a poskodil sa alebo spadol
do vody. V takomto pripade odneste spotrebi¢ do Specializovaného
servisu, aby preverili, Ci je bezpe€ny a spravne funguje.

— Vzdy odpojte spotrebi¢ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru.

— Pred vymenou prisluSenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou a po skonCeni prace spotrebi¢ vypnite a odpojte od el.
siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

—POZOR: Nepouzivajte tento spotrebi¢ v spojeni s tepelne
citlivym riadiacim zariadenim, programatorom, ¢asova¢om alebo
akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢ automaticky,
pretoze v pripade, Ze by bol spotrebi€ zakryty alebo premiestneny,
hrozi nebezpecenstvo poziaru.
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— Ak sa napajaci privod tohto spotrebic¢a poskodi, musi byt nahradeny
vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne kvalifikovanou
osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej situacie.

— POZOR: Plast spotrebi¢a a jeho vnutorné sucasti su pri prevadzke
a do ich vychladnutia horuce! K manipulacii pouzivajte ochranné
pomocky (ako napr. rukavice). V pripade manipulacie s vnutornymi
Castami (napr. nadoba) pockajte na ich vychladnutie.

— Ak je spotrebi€ v Cinnosti, zabrarite v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlindm a hmyzu.

— Po skonceni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od
elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

— Spotrebi¢ nenechavajte v ¢innosti bez dozoru a poc¢as celého fritovania ho kontrolujte.

— Fritézu pouzivajte vyhradne v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jej prevrhnutie
a v dostato€nej vzdialenosti od horfavych predmetov (napr. zaclon, zavesov ¢€i dreva),
tepelnych zdrojov (napr. kachli, sporaka, variéa) alebo vihkych povrchov (ako su
vylevky, umyvadla).

— Neumistujte spotfebi¢ na nestabilni, kiehké a hoflavé podklady (napf. sklenéné,
papirové plastové, dfevéné—lakované desky a rizné tkaniny/ubrusy).

— Neumistujte horkou nadobu do blizkosti hoflavych latek nebo pfedmétu.

— Neumistujte nadobu, je-li je horka, na dfevény stul, lakovanou plochu ani jiny druh
citlivého povrchu, ktery se mize teplem poskodit.

— Fritézu s vyhrevnym telesom nikdy neponarajte (ani ¢iastoéne) do vody a neumyvajte
pod teciucou vodou!

— Nedotykajte sa pri fritovani miest, kde vystupuje para/horuci vzduch, hrozi nebezpecenstvo
popalenia a oparenia. Dajte tiez pozor na horucu paru vystupujicu po vysunuti nadoby!

— Pred pripojenim k elektrickej zasuvke musi byt fritéza spravne zostavena. Fritézu tiez nikdy
nezapinajte bez nadoby. Nepouzivajte toto drzadlo na prenaSanie spotrebica.

— Do fritézy nenalievajte Ziadne tekutiny, ani fritovaci olej! Fritovanie prebieha pomocou
cirkulacie horuceho vzduchu.

— VS8etky pripravované suroviny sa musia nachadzat iba vo fritovacej nadobe, zamedzte
ich kontaktu s vyhrevnou $piralou.

— Pocas prevadzky nikdy nezakryvajte vstupné a vystupné ventilaéné otvory.

— Spotrebi¢ neumiestiiujte proti stene alebo inym spotrebi¢om. Ponechajte aspori 20—30 cm
volného miesta okolo a nad spotrebi¢om.

— Ak spozorujete dym vychédzajuci zo spotrebica, okamzZite spotrebi¢ odpojte z el. zdsuvky,
vyvetrajte a po ustaleni emisii dymu odstrarite pric¢inu (ak su zdrojom pripravované suroviny).

— Spotrebi¢ potrebuje po rozohriati priblizne 30 min. na ochladenie a bezpecnu manipulaciu
a Cistenie.

— Pri vystvani nadob pomocou rukovéte postupujte opatrne a telo fritézy druhou rukou pridrziavajte.

— Fritéza ma tepelnu poistku proti prehriatiu.

— Privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo horucimi predmetmi, otvorenym plamefiom
a nesmie sa ponorit do vody. Nikdy ho nekladte na hortce plochy, ani ho nenechavajte
visiet' cez okraj stola alebo pracovnej dosky. Zavadenim alebo zatahanim za privod napr.
detmi méze dojst’ k prevrhnutiu ¢&i stiahnutiu fritovacky a nasledne k vaznemu popaleniu!

— V pripade potreby pouzitia predlzovacieho privodu je nutné, aby nebol poSkodeny
a vyhovoval platnym normam.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s prisluSenstvom uréenym pre tento typ. Pouzitie iného
prisluSenstva moze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu (napr. popalenie).
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— Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na Ziadny iny Gc€el, nez na ktory je ur¢eny a opisany
v tomto navode!

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku, su
prelozené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody spdsobené nespravnym pouzivanim spotrebica
a prisluSenstva (napr. za znehodnotenie potravin, poranenia, popaleniny,
obareniny, poziar) a nie je povinny poskytnut zaruku na spotrebi¢ v pripade
nedodrZania vy$Sie uvedenych bezpeénostnych upozorneni.

Il. OPIS SPOTREBICA (obr. 1

A — telo fritézy

A1 — odkvapovy rost A6 — spinac/¢asovac (0—30 min. / ZAP.)
A2 — fritovacia nadoba na suroviny A7 — nastavenie teploty (160—220 °C)
A3 — drzadlo A8 — kontrolka prevadzky

A4 — vystup vzduchu A9 — kontrolka nahrievania

A5 — napdjaci kabel A10 — priezor

I1l. POKYNY NA OBSLUHU

Odstrante vSetok obalovy material a vyberte fritézu s prisluSenstvom. Zo spotrebica
odstrante vSetky pripadné prifnavé félie, nalepky alebo papier. Pred prvym pouzitim
umyte vSetky Casti, ktoré sa dostanu do styku s potravinami, roztokom hortcej vody so
saponatom, oplachnite Cistou vodou a dokladne ich osuste. Pri prvom zapnuti spotrebica
méze déjst k pripadnému kratkemu miernemu zadymeniu, €o nie je porucha a nie je to
dévod na reklamaciu spotrebica.

Zostavenie jednotlivych dielov
Pri zostaveni fritézy postupujte podla obr. 1. Fritovacia nadobu A2 tahom vyberte z fritézy.
Vlozte odkvapovy rost A1. Opacnym spdsobom nadobu potom zasunte spat do fritézy.

Regulaény kotuc¢ ¢asovaca A6 @ “— je mozné pouzivat v 2 rezimoch, slUzi zaroven
ako vypinac.

a) Automaticky méd ,0 — 30°

Nastavte pozadovany ¢as ohrevu v rozsahu cca 3—30 min. Hned ako ¢asovac¢ dosiahne

hodnoty OFF, zaznie cinknutie a fritéza sa vypne. V pripade poziadavky na manualne

vypnutie koliesko oto¢te na hodnotu OFF manualne (proti smeru hodinovych ruciciek).

Ak dokon¢ite pripravu v priebehu odpoctu ¢asovaca, vzdy ho nastavte do pozicie OFF

(vypnuté) manualne.

b) Mod nepretrzitého chodu ,Zapnuto®

Pri tomto rezime nastaveni nie je ohrev ¢asovo obmedzeny. Je vhodny pre pripravu
potravin, ktoré je nutné udrziavat v urcitej teplote dihSie ako 30 minut.

Mad nastavite otoCenim regulatora proti smeru hodinovych ruciciek do polohy @l

Regulaény kotu¢ nastavenia teploty A7 ,,@50 “ — nastavte poZzadovanu teplotu
C 160 —220°C
(informaciu o pozadovanej teplote ziskate na etikete potraviny alebo v tabulke tohto navodu).

Po skoné&eni pripravy otoc¢te regulaénym kotu€om vzdy do pozicie ,MIN*.
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Fritovanie

Umiestnite zostavenu fritézu na rovny povrch (napr. kuchynsky stol) vo vySke minimalne
85 cm, mimo dosah deti. Nadobu na suroviny napliite pozadovanymi surovinami
(reSpektujte maximalne mnozstvo, t.j. 1/2 objemu nadoby) a celu fritézu riadne zostavte.
Vidlicu napajacieho privodu A5 pripojte k elektrickej sieti. Aktivnu funkciu fritézy (¢asovac)
signalizuje svit kontrolky A8. Hned ako je nastavend teplota dosiahnutd, rozsvieti sa
kontrolka A9. Po uplynuti nastaveného €asu sa spotrebi¢ automaticky vypne (ozve sa
zvukova signalizacia). Po ukongeni pripravy pomocou drzadla opatrne vysurite nadobu A2
so surovinami a nechajte ju chvifu vychladnut. V zavislosti na charaktere pripravovanych
surovin po vychladnuti vylejte pripadné tekutiny z fritovacie nadoby A2.

Vnutorny priestor je pocas funkcie osvetleny a priebehu funkcie je mozné teplotu i ¢as
menit. Ukon&enie funkcie je sprevadzané zvukovou signalizaciou. Déjde k vypnutiu
vykurovacieho telesa. Pred konzuméaciou skontrolujte dostatocné tepelné spracovanie
pokrmu. Ak pripravované pokrmy nie su dostato€ne pecené, vo vareni pokracujte.

Odporuc¢ana teplota a ¢as pri rozlicnych menu su nasledujuce:

lkona Surovina Teplota (°C) Cas (min.) Dalsie info
G/ | Kotleta 220 15— 20
N Hranolky
Z1%% | (zmrazené) 220 15—20
@ Kolaé 16 15 —20
0 ola¢ 0
; Existuju urcité rozdiely v rovnakych
5 Kuracie
e palicky 220 20—25 druhoch ingrediencii a chut kazdého
pouzivatela sa mbéze
)3 Ryba 180 20— 25 li8it. Tabufka sluzi len na referencné
ucely.
= Steak 200 10— 15 |Cas a teplotu frytovania mozete upravit
= podla seba.
£
= | zelenina 160 15— 25
S
Kuracie
SN s 220 13 — 20
4 Poznamka )
Niektoré suroviny je vhodné pocas ohrevu premieSat &i pretrepat. Zarovern
neotacajte Ci prili§ nenahynajte pri pretrepavani nadobu, méze obsahovat’

\_ horucu tekutinu. Y,

Nasledujuce tipy spracovania povaZzujte za priklady a za inSpiraciu. Ich uelom nie je
poskytnUt navod, ale ukézat moZnosti rézneho spracovania potravin. Casy spracovania
potravin su uvedené minutach - vzdy zalezi na mnohych faktoroch, od velkosti surovin, cez
pripravované mnozstvo a spésob umiestnenia, az po ich kvalitu a vychodiskovu teplotu.
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MIN-MAX Cas Teplota Pretrepat’' v
mnozstvo (g) (min.) (°C) priebehu?

Potravina Dalsie info

Zemiaky a hranolky

Tenké hranolky 400 17—20 220 ano (1—4x) —
Hrubé hranolky 400 18—25 220 ano (1—4x) —
Grat. zemiaky 500 20—25 200 ano (1—2x) —
Maso
Steak 100-600 10—20 200 — otocte
Brav€ové kotlety 100-600 10—15 220 — otocte
Hamburger 100-600 10—15 180 — —
Klobasky 100-600 13—15 200 — —
Kuracie stehno 100-600 20—25 220 — otocte
Kuracie prsia 100-600 13—20 200 — otocCte
Ryby 100-600 15—20 180 — —
Desiata
E"Jgéfk”ye kuracie 100-600 | 6—10 | 200 ano polotovar
Mrazené rybacie prsty 100-500 6—10 200 — polotovar
Syr 100-500 8—10 180 — polotovar
Plnena zelenina 100-500 10 160 — —
Pecenie
Torta 400 20—25 160 — pouzite
Kolac¢ (Quiche) 500 20—30 180 — formu /
Muffiny 400 15—18 200 — nadobu na
Rézne sladkosti 500 20 160 — pecenie
Tipy

— Pre €o najlepsi vysledok odporu€ame pokrmy z masa a hydiny, raz alebo dvakrat pocas
varenia pretrepat/premiesat, tak aby na hornej strane nezasychali, boli rovhomerne
prepecené a chrumkavé. MézZete obrétit tieZ jedla ako je steak, kuracie stehno aby bolo
zabezpecené rovnomerné zhnednutie a prepecenie. Pretrepanie vaésinou vyZaduju
menSie jedla, ktoré su naskladané, ako su hranolky alebo nugety

— MenSie Casti surovin vyzaduju obvykle kratSiu dobu pripravy. Vacsie ¢asti naopak dobu
dihSiu.

— Rovnako tak mensie mnozstvo surovin vyZaduje kratSiu dobu pripravy a naopak vacsie
mnozstvo spravidla dobu dlhSiu.

— Niektoré druhy surovin mézete poliat’ trochou oleja pre ich chrumkavejsi vysledok.

— Nepripravujte vefmi tu¢né suroviny.

— Optimalne mnozstvo na pripravu chrumkavych hranoliek by nemalo prekrocit 400 g.

— V pripade potreby je mozné do nadoby vloZit aj formu na pecenie tort, kolacikov a pod.
Pouziti rastucich prisad (napr. kolag, muffinov atd.) nepouzivajte viac ako polovicu kosa.

— Fritézu mézZete pouzit tiez k opatovnému ohrevu hotovych surovin.
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Pred kazdou udrzbou odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete vytiahnutim vidlice
napajacieho privodu z el. zasuvky a nechajte ho vychladnut! Po kazdom pouziti utrite
vonkajsie plochy makkou vihkou handri¢kou. Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace
prostriedky a kovové nastroje, ktoré by mohli povrch poSkriabat pocas Cistenia. Vonkajsi
plast utrite vihkou handrickou. Nadobu a odkvapovy rost umyje v horucej vode s Cistiacim
prostriedkom, nasledne oplachnite Cistou vodou a nechajte dostatoéne vyschnut (mbzete
pouzit aj umyvacku riadu). V pripade potreby je mozné na tieto diely pouzit Setrné
odmastovacie prostriedky. VVnutro zakladne fritézy opatrne utrite vihkou handri¢kou, alebo
neabrazivnou Cistiacou hubkou. V pripade potreby odstrarnte zvySky necistét z vyhrevného
telesa Cistiacou kefkou. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachle, el./
plynovy sporak). Normalne je, Zze sa farba povrchu meni v priebehu ¢asu. Tato zmena ale
Ziadnym spésobom nemeni vlastnosti povrchu a nie je dévodom na reklaméaciu spotrebical
Napajaci privod A5 utrite handrickou. Spotrebi¢ skladujte riadne od&isteny na suchom,
bezprasnom mieste mimo dosah deti a nesvojpravnych oséb.

V. RIESENIE PROBLEMOV

Problém Pri€ina RieSenie
Fritéza Nie je pripojeny napajaci kabel | Pripojte kabel
nefunguje Nie je nastaveny ¢asovac Nastavte ¢asoval
. . , Vlozte mensie mnozstvo surovin,
Velké mnozstvo surovin . , s
S ) ) v nadobe tie potom budu rovnomernejSie
E,urovmy nlve spracované
su dostatocne
spracované Nastavena teplota je nizka Zvyste teplotu
Doba pripravy je nizka Zvyste dobu pripravy
Suroviny su Niektoré suroviny je potrebné
spracované v priebehu pripravy Pretrepte / premieSajte suroviny

nerovnomerne | (napr. v polovici) pretrepat

Biely dym produkuje zahriaty olej, ktory

. . . . je pritomny vo vy§Som mnoZstve prave
Pripravujete mastné suroviny e p y y P

Z fritézy u mastnych surovin. Toto vSak
vychadza biely neovplyvni chod ani vysledok fritézy
dym. Nadoba obsahuje zvySky

Uistite sa, Zze po kazdom pouziti

mastnoty z predchadzajucich nadobu riadne umyjete

priprav

Uistite sa, Ze suroviny dostato¢ne

po spracovani Chrumkavost ovplyviiuje viac | ususite pred pridanim oleja

dostatodne fak.torov, hlavne mnozstvo
oleja a vody

chrumkavé Pridajte trochu viac oleja

Suroviny nie su

Zemiaky nakrajajte na mensie Casti
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VI. EKOLOGIA X234

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlacené znaky materialov, ktoré su pouzité
na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie. Uvedené
symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, Ze pouzité elektrické alebo
elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spoloéne s komunalnym odpadom. S cielom
spravne;j likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych miestach, kde budu prijaté
zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete zachovat’ cenné prirodné zdroje

a pomahate prevencii potencialnych negativnych dopadov na Zivotné prostredie a ludské
zdravie, 8o by mohli byt désledky nespravnej likvidacie odpadov. DalSie podrobnosti si

tohto druhu odpadu mézu byt v sulade s narodnymi predpismi udelené pokuty. Ak ma byt
spotrebi¢ definitivne vyradeny z €innosti, odporu¢a sa po jeho odpojeni od elektrickej siete
odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsiahlejsieho charakteru alebo udrzbu, ktora si vyzaduje zasah do
vnutornych ¢asti spotrebi¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis! Nedodrzanim
pokynov vyrobcu zanika pravo na opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na infolinke
+420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

VII. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W uvedené na typovom Stitku vyrobku
Hmotnost' (kg) asi 3,5

Spotrebi€ ochrannej triedy l.

Rozmery (D x H xV), (mm) 265 x 330 x 272

Prikon vo vypnutom stave je 0,00 W

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prisluSenstvo podla modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom.

UPOZORNENIA A SYMBOLY POUZITE NA SPOTREBICI, OBALOCH ALEBO V NAVODE:

HOUSEHOLD USE ONLY - Pouze pro pouziti v domacnosti. DO NOT IMMERSE IN WATER
OR OTHER LIQUIDS — Neponorovat do vody nebo jinych tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG

% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG
% IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT

A TOY. Nebezpeci uduseni. NepouZivejte tento sacek v kolébkéch,
postylkach, kocarcich nebo détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti.
Sacek neni na hrani.

symbol /1\ znamen& UPOZORNENIE [LL]] Citajte navod na obsluhu

UPOZORNENIE: HORUCI POVRCH
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